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Caramany

70 grand rue - 66720 CARAMANY
Tél: 04.68.84.51.80- Fax: 04.68.84.50.84
contact@vigneronsdecaramany.com

Huguet de Caraman
AOC Cotes du Roussillon Villages Caramany

Cépages:

&
‘{f& Carignan Noir et Syrah.

Vigne et vinification :
Culture raisonnée de la vigne (non certifiée).

Rendement moyen 25 hl/ha

Récolte manuelle.

Macération carbonique pour le Carignan Noir. La Syrah et le
Grenache noir sont vinifiés en macération traditionnelle.
Elevage de 12 mois en fiits de chéne neufs.

Dégustation :

Robe d’un rouge grenat profond, reflets tuilés.
Tres belle complexité au nez partagée entre le fruit tres mir
(griotte), la réglisse, les notes vanillées et toastées et un parfum
v de truffe d'une tres grande finesse.
O Le volume et le soyeux des tanins dominent I'équilibre en bouche
ou I'on retrouve les notes toastées.
Bon potentiel de garde !

Accords Mets-Vin :

Idéal sur un magret de canard ou un confit, une poélée de cépes
ou plus exceptionnellement un risotto aux truffes.

Garde et Température de service :

1 A déguster entre 6 et 8 ans, 16° a 18°C.
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