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Vins au Golut ACCUEILLANT

CARMAGNOLE ClassiqueRosé2018 Faceaux Pyrénées2018

AOC Cétes du Roussillon 51% IGP Cotes Catalaned00% Syrah

Grenach@oir, SyrahetCarignarNoir, 5120 Cette parcelle de Syrah conduite en agriculture
Nez intense, notes de frutd RXJHV HW G {p S L FibMgigue }dF Hotre vignerotnopérateur Jean
Adéguster avecbrochettes depoulet oude porc, MichelMailloles,afait O  RE /P s€Mktion

poivrons et aubergines grillés. rigoureuse validéparEcocert

A déguster dans sa jeunesse. A découvrisurdesviandegrillées,

CARMAGNOLE Classique Blan®018 uncaviarG D X E tneblle@imedes
IGP Cotes Catalanes Pyrénée€atalanes.

Macabeu, 5% A déguster dans les 3 ans,

Fraicheuetfinesseenbouche, 5 1&0

de délicataromesG {DJUXPHV

Mini blinis alacrémeetauxanchois, 6 %
solemeuniéretdegetitdégumes. 6 100
A dégustedanssajeunesse. —

CARMAGNOLE Classique Rouge 2016

AOC Cotes du Roussillon Villages Caramany
Grenache Noir, Syrah et Carignan Noir
Rouge profond, limpide et brillant.
Nezintensalegarrigueréglissestdecassis.
Souplesse ebndeur.

Entrecote grillée aux herbes, 7%
salade au chevre chaud.
Adégustedandes2-3ans.

6 %20

Vins au Godt FASCINANT  Les Grands Vins d€aramany
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3tis 2019
Réserve Rouge CarmifRouge2017 Cuvée Huguet deCaraman Cuvee Huguet de Caraman Y de Caramany2017
AOC Cétes du Roussilon Vilages Carami Blanc 2018IGP Cotes Catalanes Rouge20T7- Eleve en i de chene Elevé en fiit de chéne
SyratetCarignaoir, Fermentation en Fats de Chéne et AOC Cotes du Roussilon Villages Caramails  AOC Cotes du Roussilon Villages Caraman
RougeCarmin (1) élevage sur lies pendant 6 mois. Syrah et Carignan Nor, Syrah et Carignan
Nez intense et frais, La bouche est fraiche, ample, Rouge grenat 'profond, ., Cette cuvée haut de gamme
Charcuterie de pays, cailles  Coquilles Saint-Jacques, Filets de Belle complexité, notesvanillées, OYDERXWLVVHPHQW

roties, Tomme des Pyrénées
A déguster dans les&ans.
Servir a 18°C

rougets en papillotes, Omelettes aux
truffes
Adéguster dans les 3 ans

parfum de truffe.
Magret de canard, cépes et risotto
A déguster dans les 810 ans.

nos plus belles vignes et du tra
rigoureux de nos  vignero
passionnés. Sa doucetrsa rondet
mais aussi son caractére annee
garde 10 a 15 ans



